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Was ist QuimiQ? QuimiQ ist ein Milchprodukt, das in Österreich 
erfunden wurde. Der Name setzt sich aus „quick“ (schnell) und „milk“ (Milch) 

zusammen. Es besteht aus 99 % Obers und 1 % Speisegelatine. In kühler 
Form ist es fest, in warmer flüssig.

Ab 8 JahrenHimbeer-Tiramisu

Zutaten: 

250 g QimiQ,  

125 g Mascarpone,  

200 g Himbeeren,  

70 g Feinkristallzucker,  

1 Packerl Vanillezucker,  

125 ml Schlagobers,  

30 Biskotten,  

125 ml Milch

Du brauchst:  

2 Schüsseln, Handmixer, 

Schneebesen, Auflaufform, 

30 Minuten  

(+ Zeit zum Kühlen)

 1. Wasche die Himbeeren, lass sie abtropfen und 
zerdrücke sie mit einer Gabel. Schlag das Obers 

mit dem Handmixer steif.

 2. Rühre das QuimiQ mit einem Schneebesen glatt. 
Mische Mascarpone, Zucker und Himbeeren dazu. 

Hebe das geschlagene Obers vorsichtig unter.

 3. Streiche ¹⁄3 der Creme auf den Boden einer 
Auflaufform. Tauche die Biskotten kurz in die Milch 

und lege sie dicht nebeneinander auf die Creme. 
Streiche dann wieder Creme darüber. 

 4. Die nächste Schicht besteht wieder aus 
Biskotten, die letzte aus Creme. Decke das 

Tiramisu mit Frischhaltefolie ab und stell es für 
mindestens 3 Stunden in den Kühlschrank.


